ASPORTO

Dizza & cucma

www.mardigno

contatti

340.2995121

ORARI

12.00 -14.15
18.30 - 23.00

chiuso sabato a pranzo
martedi tutto il giorno
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MENU GUGINA

TAKE AWAY ESPRESSO

antipasti

Crostatina agli asparagi bianchi ed erbette spontanee, fonduta di Asiago saporito gfl, 10.00 €
e asparagi in tempura

Vellutata di piselli con crema di caprino e pancetta croccante ® 10.00 €
Tartare di manzo ® 10.00 €
Tagliere di affettati con burrata pugliese e focaccia al rosmarino (per 2 persone) 21.00 €
Pancetta tesa, Speck di Angus Aberdeen, Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi DOP, la nostra Porchetta

Fiori di zucca in tempura con crema di morlacco del Grappa ® 10.00 €
Tartare di tonno ® 10.50 €
Scampi crudi ® 14.00 €
Insalata tiepida di piovra con sedano, pomodoro datterino, olive nere Kalamata e crema 12.00 €
di piselli ®

Antipasto di pesce della casa (per 2 persone) ® 28.00 €

2 capesante, 2 scampi, tartare di tonno, carpaccio di branzino, carpaccio di salmone

primi

Crespelle agli asparagi e ricotta < 10.00 €
Gnocchi al ragu di cinghiale al coltello 10.00 €
Gnocchi al ragu di manzo 10.00 €
Gnocchi con asparagi verdi, gamberoni e pomodoro datterino 12.50 €
second
Baccala alla vicentina 14.00 €
Piatto vegetariano con burger di ceci, crema di piselli e asparagi grigliati ® ‘;{'f?; 13.00 €
Burger di manzo con fonduta di formaggi aromatizzata al tartufo e patate al forno ® 13.00 €
Petto di pollo alla griglia ® 9.00 €
Cortoletta di pollo 10.50 €
Tagliata di manzo ® 15.50 €
Tagliata di tonno in crosta di pistacchio ® 15.50 €
Frittura di pesce con polenta e verdurine fritte ® 14.00 €
Branzino al forno con patate, olive Kalamata, pomodorini e capperi ® 17.50 €
contorni
Insalata mista/verde ® 4.00 €
Patate al forno ® 4.00 €
Patatine fricte ® 4.00 €
Erbe cotte ® 4.00 €
Asparagi grigliati ® 6.50 €

Insalatone

caesar ® 10.00 €

Insalata verde e misticanza, petto di pollo alla griglia, grana a scaglie

tonno ° 10.50 €
Insalata verde e misticanza, tonno all'olio d'oliva, pomodoro datterino, cipolla, capperi

parma ® 12.50 €

Insalata verde e misticanza, mozzarella di bufala campana DOP, pomodoro datterino,
prosciutto di Parma DOP 24 mesi, pesto al basilico

menu bambini

Pasta al ragli di manzo ® / al pomodoro ® 7.00 €
Waurstel e patatine fritte ® 8.00 €
Cortoletta di pollo e patatine fritte 11.00 €
Petto di pollo ai ferri e patatine fritce ® 9.00 €

dolci

Biscotti e zabaione 450 €

leggermente piccante ./
f

vegetariano &'z

1O

100% vegetale (%)

=
® Su richiesta pietanza a disposizione anche senza glutine (da +0€ a +1.50€) AiC 1%

pane

_pane senza glutine 2.00 €
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MENU PIZZA

| NOSTRI IMPASTI

CLASSICO +0€
farina semi integrale macinata a pietra

INTEGRALE +1.50 €
farina biologica integrale di 5 cereali macinata a pietra

SENZA LIEVITO +1.50 €
farina senza l'aggiunta di alcun tipo di lievito

ALLA NAPOLETANA +1.50 €

La pizza con impasto “alla napoletana” soffice, gustosa, preparata con il dolcissimo

pomodoro San Marzano DOP dellAgro Nocerino Sarnese.

PIZZA BATTUTA +4.00 €
PIZZA BABY -0.50 €

LA NOSTRA PIZZA SENZA GLUTINE

Dal 2017 facciamo parte del programma AFC dellAssociazione Italiana Celiachia.
Cotta in un forno dedicato viene preparata seguendo le regole fondamentali per .
un‘alimentazione priva di glutine. Disponibile con le farciture indicate con il simbolo

SENZA GLUTINE ° +3.00€

impasto preparato da noi con farine naturalmente senza glutine

Pizze di stagione

ASPARAGI 11.00 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, asparagi

[ ]
ASPARAGI & CODE DI GAMBERO 12.50 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, code di gambero, carpaccio di asparagi in cottura

[ ]
ASPARAGI, LARDO & VEZZENA 12.50 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, carpaccio di asparagi in cottura, lardo Iberico,
Vezzena a scaglie

[ ]
ASPARAGI, BUFALA & PANCETTA
passata di pomodoro bio, fiordilatte, carpaccio di asparagi in cottura, pancetta,
bufala di Paestum dopo cottura

14.00 €

ASPARAGI, ASIAGO & SPECK DI ANGUS * 14.00 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte carpaccio di asparagi in cottura, Asiago DOP,
speck dellAlto Adige IGP

ASPARAGI & GRANA * 1150 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, carpaccio di asparagi in cottura,
Grana Padano DOP 20 mesi a scaglie

[ ]
ASPARAGI E BURRATA 14.00 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, carpaccio di asparagi in cottura, burrata pugliese

[ ]
ASPARAGI, PARMA E GRANA
passata di pomodoro bio, fiordilatte, carpaccio di asparagi in cottura,
Grana Padano DOP 20 mesi a scaglie, prosciutto di Parma DOP 24 mesi

15.00 €

Variazioni di margherita

[ ]
LA CLASSICA
passata di pomodoro bio, fiordilatte

LA CLASSICA “ALLA NAPOLETANA”
passata di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte, olio EVO aromatizzato al
basilico, basilico fresco

550 €

7.50 €

SAPORITA * 7.50 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, Grana Padano DOP in cottura

[ ]
CONFIT 8.00 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, pomodoro datterino confit

[}
DI BUFALA 8.50 €
passata di pomodoro bio, bufala di Paestum in cottura, olio EVO aromatizzato al
basilico, basilico fresco

[
BUFALINA 8.50 €
passata di pomodoro bio, bufala di Paestum dopo cottura, olio EVO aromatizzato al
basilico, basilico fresco

Le classiche

BRIE & SPECK *
passata di pomodoro bio, fiordilatte, brie, speck dellAlto Adige IGP 8.50 €

CAPRICCIOSA *
passata di pomodoro bio, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi champignon, carciofi 8.50 €

GORGONZOLA & SPECK °
passata di pomodoro bio, fiordilatte, Gorgonzola DOP, speck dellAlto Adige IGP 8.50 €

[ ]
NAPOLETANA
passata di pomodoro bio, fiordilatte, aglio, capperi, acciughe di Cetara, origano 9.00 €

PARMA *
passata di pomodoro bio, fiordilatte, prosciutto di Parma DOP 24 mesi 9.00 €

PATATE & SALSICCIA
passata di pomodoro bio, fiordilatte, patate al forno, salsiccia 8.50 €

[ ]
PATATOSA
passata di pomodoro bio, fiordilatte, patatine fritte 850 €

[ ]
PORCHETTA
passata di pomodoro bio, fiordilatte, la nostra porchetta 8.00 €

PROSCIUTTO & FUNGHI
passata di pomodoro bio, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi champignon 8.50 €

QUATTRO FORMAGGI *
passata di pomodoro bio, fiordilatte, Asiago DOP, Gorgonzola DOP, Grana Padano DOP 8.50 €

QUATTRO STAGIONI °
passata di pomodoro bio, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi champignon, carciofi 8.50 €

SICILIANA
passata di pomodoro bio, fiordilatte, acciughe di Cetara, capperi, olive nere Kalamata 10.00 €

[ ]
TONNO & CIPOLLA
passata di pomodoro bio, fiordilatte, tonno, cipolla rossa 8.50 €

[ ]
VERDURE
passata di pomodoro bio, fiordilatte, melanzane, peperoni, zucchine 8.50 €

Le golose

BUONGUSTAIA *
passata di pomodoro bio, fiordilatte, melanzane, brie, porcini, speck dellAlto Adige IGP 1050 €

CANTABRICO & BURRATA ©
passata di pomodoro bio, fiordilatte, acciughe del Cantabrico, burrata pugliese 14.00 €

[ ]
D.O.C
passata di pomodoro bio, bufala di Paestum dopo cottura, pomodoro datterino, 13.50 €
prosciutto di Parma DOP 24 mesi

GUSTOSA *
passata di pomodoro bio, fiordilatte, porcini, code di gambero 10.00 €

MARDIGNON
passata di pomodoro bio, fiordilatte, porcini, Asiago DOP, salsiccia, pomodoro datterino 1050 €

MONTANARA
passata di pomodoro bio, fiordilatte, Morlacco del Grappa, Bastardo del Grappa, salsiccia 10.00 €
[ ]
PARMA & BURRATA
passata di pomodoro bio, fiordilatte, prosciutto di Parma DOP 24 mesi, burrata pugliese 13.00€
[ ]
PARMIGIANA

passata di pomodoro bio, fiordilatte, prosciutto cotto, melanzane, Grana Padano DOP, 10.50 €
Asiago DOP

[ ]
PORCHETTA SECONDO NOI
passata di pomodoro bio, fiordilatte, la nostra porchetta, cipolla rossa, Grana Padano DOP 11.00 €
a scaglie, rucola

PREALPINA *
passata di pomodoro bio, fiordilatte, bastardo del Grappa, speck dellAlto Adige IGP 2.00 €
[}

TRICOLORE
passata di pomodoro bio, fiordilatte, bufala di Paestum dopo cottura, pomodoro 12.00 €
datterino confit, pesto al basilico

VALTELLINA °
passata di pomodoro bio, fiordilatte, bresaola, rucola, Grana Padano DOP a scaglie 10.50 €

_mozzarisella +2.00 €
_pizza baby - 0.50 €

_scatola 0.50 €
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pirre

Selezione di birre in bottiglia da abbinare ai nostri piatti.

vini

Selezione di vini in bottiglia, rossi, bianchi e bollicine.

Mardignon Pizza & Cucina

Via Veneto, 96
36060 Romano d'Ezzelino VI

tel 340 2995121

www.mardignon.it
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menu asporto valido dal 25.03.2026
Ci riserviamo il diritto di variare i prezzi.



