| NOSTRI IMPASTI

Cinque impasti
per soddisfare le tue esigenze.
Tutti di nostra produzione.

CLASSICO

[l nostro impasto “Classico” & preparato con farina semi integrale macinata a pietra.
Una farina ricca di vitamine e sali minerali per una pizza fragrante e croccante.
Con almeno 48 ore di lievitazione.

MULTIGEREALI con farina biologica INTEGRALE

Preparata con due terzi di farina integrale macinata a pietra
di cinque cereali diversi (orzo, segale, avena, farro, frumento)
e un terzo di farina semi integrale macinata a pietra di grano tenero.
Il tutto impreziosito dal gusto dei semi di papavero.
Una pizza croccante, molto fragrante e gustosa.

NAPOLETANA

La pizza con impasto “alla napoletana”: soffice, gustosa,
preparata con il dolcissimo pomodoro
San Marzano DOP dellAgro Nocerino Sarnese.

SENZA LIEVITO

La pizza preparata senza alcun tipo di lievito.
Ideale per chi il lievito... non lo tollera.

SENZA GLUTINE

Un’accurata selezione di materie prime per una pizza leggera e croccante.
Cotta in un forno dedicato viene preparata seguendo
le regole fondamentali per un’alimentazione priva di glutine.
Disponibile con le farciture indicate con il simbolo e

MARDIGNQN

Plzzh & CuCINA



PIZZE DI STAGIONE

FOCACCIA ESTIVA 11.50 €
pomodorino datterino condito, rucola, philadelphia, olio EVO
(tutti gli ingredienti sono aggiunti dopo cottura)

FOCACCIA CRUDO E BUFALA 15.00 €
prosciutto di Parma DOP 24 mesi, bufala di Paestum, rucola, pomodorino datterino condito, olio EVO
(tutti gli ingredienti sono aggiunti dopo cottura)

FOCACCIA SALMONE 13.00 €
salmone, rucola, philadelphia, olio EVO
(tutti gli ingredienti sono aggiunti dopo cottura)

FOCACCIA CRUDO E STRACCIATELLA 1450 €
prosciutto di Parma DOP 24 mesi, stracciatella di burrata, pomodoro datterino confit, cipolla rossa
marinata (tutti gli ingredienti sono aggiunti dopo cottura)

FOCACCIA GORGONZOLA, SPECK E FICHI 11.50€
crema di gorgonzola, speck dell’Alto Adige IGP, fichi secchi
(tutti gli ingredienti sono aggiunti dopo cottura)

ESTATE * 1250 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, pomodorino datterino condito dopo cottura, rucola,
grana padano DOP 20 mesi, olio EVO

PORCHETTA E BURRATA ¢ 13.50
passata di pomodoro bio, fiordilatte, la nostra porchetta, burrata pugliese

VARIAZIONI DI MARGHERITA

LA CLASSICA *

7.00 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, olio EVO aromatizzato al basilico, basilico fresco
LA CLASSICA “ALLA NAPOLETANA" 9.00€
passata di pomodoro San Marzano DOP, fiordilatte, olio EVO aromatizzato al basilico, basilico fresco
SAPORITA *
passata di pomodoro bio, fiordilatte, Grana Padano DOP 20 mesi in cottura, 9.00€
olio EVO aromatizzato al basilico, basilico fresco
CONFIT®
passata di pomodoro bio, fiordilatte, pomodoro datterino confit, olio EVO aromatizzato al basilico, 9.50 €
basilico fresco
BUFALA 9.50 €
passata di pomodoro bio, bufala campana DOP in cottura, olio EVO aromatizzato al basilico, )
basilico fresco
BUFALINA °

9.50€

passata di pomodoro bio, bufala campana DOP dopo cottura, olio EVO aromatizzato al basilico,
basilico fresco

I NOSTRI IMPASTI
senza lievito +2.00€, alla napoletana +2.00€, multicereali integrale +2.00€, senza glutine +3.00€
battuta +4.00€, baby -0.50€ | COPERTO € 2.80

® Surichiesta pizza a disposizione anche senza glutine

Gentile cliente in caso di allergie e/o intolleranze alimentari rivolgersi al personale per informazioni sui nostri piatti e bevande.
Alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati.



LE GLASSICHE

BRIE E SPECK *

10.50 €

passata di pomodoro bio, fiordilatte, brie, speck dell’Alto Adige IGP
CAPRICCIOSA *

. . . . . . . 10.50 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi champignon, carciofi
GORGONZOLA E SPECK * 1050 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, Gorgonzola DOP, speck dell’Alto Adige IGP '
NAPOLETANA °

. . . . L . . 10.50 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, aglio, capperi, acciughe di Cetara, origano
PARMA ° 11.00€
passata di pomodoro bio, fiordilatte, prosciutto di Parma DOP 24 mesi '
PATATE E SALSICCIA

. . . . 10.00 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, patate al forno, salsiccia

[}
PATATOS;A . . . . 10.00 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, patatine fritte
[ ]
PORCH ETTA ' . 10.00 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, la nostra porchetta
[ ]

PROSCIUTTO E FUNGHI 1050 €

passata di pomodoro bio, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi champignon

QUATTRO FORMAGGI *
passata di pomodoro bio, fiordilatte, Asiago DOP, Gorgonzola DOP, 10.50 €
Grana Padano DOP 20 mesi

QUATTRO STAGIONI *

10.50 €

passata di pomodoro bio, fiordilatte, prosciutto cotto, funghi champignon, carciofi
SICILIANA
passata di pomodoro bio, fiordilatte, acciughe di Cetara, capperi, olive nere Kalamata 11.00¢€
TONNO E CIPOLLA *°

. . . . 10.50 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, tonno, cipolla rossa

[ ]

VERDURE 1050 €

passata di pomodoro bio, fiordilatte, melanzane, peperoni, zucchine

I NOSTRI IMPASTI
senza lievito +2.00¢, alla napoletana +2.00€, multicereali integrale +2.00€, senza glutine +3.00€
battuta +4.00€, baby -0.50€

® Surichiesta pizza a disposizione anche senza glutine

Gentile cliente in caso di allergie e/o intolleranze alimentari rivolgersi al personale per informazioni sui nostri piatti e bevande.
Alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati.



LE GOLOSE

BUONGUSTAIA ® 12,00 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, melanzane, brie, porcini, speck dell’Alto Adige IGP

CANTABRICO 1150 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, acciughe del Cantabrico
CANTABRICO E BURRATA ¢ 15.50 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, acciughe del Cantabrico, burrata pugliese
poc”’
passata di pomodoro bio, bufala campana DOP dopo cottura, pomodoro datterino, 15.00 €
prosciutto di Parma DOP 24 mesi

[ ]
GUSTOSA 1150 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, porcini, code di gambero
MARDIGNON 12.00 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, porcini, Asiago DOP, salsiccia, pomodoro datterino
MONTANARA 11.00 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, Morlacco del Grappa, Bastardo del Grappa, salsiccia
PARMA E BURRATA ¢ 14.50 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, prosciutto di Parma DOP 24 mesi, burrata pugliese
PARMIGIANA *
passata di pomodoro bio, fiordilatte, prosciutto cotto, melanzane, 12.00 €

Grana Padano DOP 20 mesi, Asiago DOP

PORCHETTA SECONDO NOI *
passata di pomodoro bio, fiordilatte, la nostra porchetta, cipolla rossa, 1250 €
Grana Padano DOP 20 mesi a scaglie, rucola

PREALPINA ° 1050 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, Bastardo del Grappa, speck dellAlto Adige IGP

TRICOLORE *

passata di pomodoro bio, fiordilatte, bufala campana DOP dopo cottura, 13.50€

pomodoro datterino confit, pesto al basilico

VALTELLINA ° 12.00 €
passata di pomodoro bio, fiordilatte, bresaola, rucola, Grana Padano DOP 20 mesi a scaglie

I NOSTRI IMPASTI
senza lievito +2.00¢, alla napoletana +2.00€, multicereali integrale +2.00€, senza glutine +3.00€
battuta +4.00€, baby -0.50€
® Surichiesta pizza a disposizione anche senza glutine

Gentile cliente in caso di allergie e/o intolleranze alimentari rivolgersi al personale per informazioni sui nostri piatti e bevande.
Alcuni ingredienti potrebbero essere surgelati.



